menu

am 31.12.20
aperitif 19 uhr
serviert wird um 19.30 uhr

hummer-lachscarpaccio
limette | dillol

cappuccino vom steinpilz
sellerie

tagliolini
perigordtriiffel | flusskrebs

steinbutt
spitzpaprika | bulgur

yuzusorbet

rinderfilet
aubergine | miso | pastinake

theresas dessert

pro person
inkl. aperitif € 145

brunch

am 31.12.20
von 10 bis 15 uhr

hausgeriuchter saibling
gurke | dillol

cappuccino vom steinpilz
sellerie

champagner-risotto
jakobsmuschel

wachtelbrust
pastinake | speck| traube

sorbet

kalbstafelspitz
sellerie | rosenkohl | perigordtriiffel

theresas dessert

pro person € 85

silvester, baby.

gerducherter salbllng
rollge;stel | gemusesalat
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pro person € 62

b

schwertfischcarpaccio
granny smith | wasabi

topinamburschaumsuppe 3 *
blatterteigstangerl

steinbuttfilet
belugalinsen | sanddorn

rosa gebratener hirsch
kiirbis | maroni | wacholderjus

komposition orange
honig | nelke

pro person € 65 4 *
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avocado
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steckriibe | buchenpilze | rosmarinjus

weilles kaffeemousse
milchschokolade
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pro person € 65

dasgrander

die kulinarischen tage
bis, nach & rund um
weihnachten.

auf den punkt.

advent

* O .
mentus in der adventzeit




dasgrander

mit
eabstand-.

die beste
weihnachtsfeier.

feiern mit weitblick und rucksicht.
auf den punkt.

2020 heifit es: lieber friher planen, um sicher zu genieflen.

Wir freuen uns, fir Sie Weihnachtsfeiern in Kleingruppen zu einem
wirdigen, kulinarischen Ausklang dieses auflergewohnlichen Jahres
zu machen. Wir bitten um eine frithzeitige Reservierung,

um eine reibungslose Planung zu gewidhrleisten.

Wir freuen uns. Mit Abstand am meisten.
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besinnung und einstimmung.
auf den punkt.

brunch am 8.12.

von 10 bis 15 uhr

smorrebrod
paprika | saibling

terlaner weinsuppe
kumqguats

triiffelrisotto
perigordtriiffel | spinat

sorbet

souvide gegarter rinderriicken
pastinake | traube | speck

stiler adventszauber

pro person € 55
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ganslmenii vom 11.11. bis 21.11.

hausgebeizter lachs
rote-beete | blattsalat

kiirbis-ingwerschaumsuppe
kernol

sorbet

im ganzen gebratenes
bauerngansl
blaukraut | laugenknodel

mohnschupfnudeln
birne

pro person € 59

gans im
glick

traditionelle
ganslwochen
auf den punkt.




