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stress aus. 
besinnlichkeit an. 

weihnachtsfeier
auf den punkt.

Saiblingstatar 
rote  Beete  |  kren

Consommé
trüf fe l -grießnockerl

Wirsingravioli 
f lusskrebse  |  schnitt lauchöl

Safran-Steinpilzrisot to
jakobsmuschel  |  erbse

Geschmor te Backe vom Hausschwein
süsskartof fe l  |  pf laume

Mohn
apfel  |  chai

Gebratener Blumenkohl
trauben |  curry

Kürbis-Ingwersuppe
kernöl

Ricotta-Zitronenravioli 
pomelo |  babyspinat

Komposit ion
kokos  |  mango 

Thunf ischtatar 
miso |  lotusblüte

Topinamburschaumsuppe

Tagliolini
perigordtrüf fe l  |  se l ler ie

Safran-Steinpilzrisot to 
jakobsmuschel  |  erbse

Waldheidelbeer-Kaffeesorbet

Duett  vom Angusrind 
pastinake  |  urkarotte

Schokolade 
banane |  yuzu

aperitif 19 uhr
start silvestermenü 19.30 uhr
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jahresausklang
auf den punkt.
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31.12.2019

pro person € 55

pro person € 135 (inkl. aperitif )
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Lachs-Jakobsmuschelcarpaccio 
bergamotte  |  tomate

Blumenkohl-Kokosschaumsuppe
wan tan

Wolfsbarsch
süsskartof fe l  |  fe ige  |  ibericoschinken

Komposit ion Schokolade
quitte  |  beeren

bitte  zu fisch

wild geht‘s auchgeht immer

oder doch rind

lamm aber auch

pro person € 59

pro person € 59
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Winterlicher Vorspeisenteller 
aus wald & f luss

Kastanienschaumsuppe
blätterteigstangerl

Duett  von der Ente
keule  & brust  |  b laukraut  |  schupfnudeln

Apfel-Zimtscheiterhaufen
vanil lesauce

Gebratener Chicorée 
brioche  |  gruyère  |  ibericoschinken

Steinpilzconsommé
grießnockerl

Lammrücken
puntarel la  |  apfel -curry

Espresso
schokolade |  milch

Hausgebeizter Hirsch 
quitte  |  se l ler ie

Topinamburschaumsuppe
sherry

Steinpilzrisot to
wachtelbrust

Rinderf i let
wintergemüse |  pfef fer  |  kartof fe lgratin

Creme Brulée
von der  tonkabohne |  orange

Hamachi (Gelbflossenmakrele) 
fenchel  |  meerrett ich

Sellerieschaumsuppe 
grüner  apfel  |  garnele 

Steinbutt 
ofenpaprika |  chorizzo |  gnocchi

Hirsch
schwarzwurzel  |  b irne

Kürbiskernparfait 
mascarpone

pr
o 

pe
rs

on
 €

 7
5

pro person € 55

pro person € 75


